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TIPOLOGIA: Rosato   

VITIGNO: Cordisco 

           ESPOSIZIONE: Sud, sud-est 

           ALTITUDINE: 250 m s.l.m. 

           SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Pergola abruzzese  

           PRODUZIONE MEDIA PER ETTARO: 130 q 

           PERIODO DI RACCOLTA: ottobre 

           SISTEMA DI VINIFICAZIONE: solo acciaio 

           GRADAZIONE ALCOLICA: 12,50% Vol. 

           ZUCCHERO RESIDUO: 2,30 g/l 

           ACIDITA’ TOTALE: 5,50 g/l 

           COLORE: Rosato tenue, con brillanti sfumature violacee 

           PROFUMO: Intensi profumi fruttati con note floreali            

           SAPORE: Di buona struttura; avvolgente, morbido, di discreta persistenza 

           ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Fritture, cucina marinara, piatti delicati di carne;  

           ideale con la pizza e come aperitivo 

           TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12° C 

 
            Provenienza: Prodotto d’Italia 
            Ingredienti: uve, mosto di uve concentrato; Conservanti: E220 (Anidride  
            solforosa), E224 (Metabisolfito di potassio), E300, E242; Agenti stabilizzanti: 
            contiene E353 e/o E456 e/o E414 e/o Mannoproteine di lieviti e/o E330. 
            Valori nutrizionali: valori nutrizionali medi per 100 mL 

- Energia    297 kJ / 71 kcal 
- Grassi   0 g 
- di cui acidi grassi saturi 0 g 
- Carboidrati   0,485 g 
- di cui zuccheri  0,485 g 
- proteine   0,01 g 
- sale   0 g 
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TYPE: Rosè Wine 

GRAPE VARIETY: Cordisco  

           EXPOSURE: South, south-east 

           ALTITUDE: 250 m ASL 

           TRAINING SYSTEM: Abruzzo trellis 

           YIELD PER HECTARE: 130 q 

           HARVEST PERIOD: Pctober 

           VINIFICATION: Stainless steel tanks 

           ALCOHOL CONTENT: 12,50% Vol. 

           RESIDUAL SUGAR: 2,30 g/l 

           TOTAL ACIDITY: 5,50 g/l 

           COLOUR: Pale rosy, with bright violet hues 

           NOSE: Intense fruity scents with delicate floral notes 

           PALATE: Good structure; ample, soft, with good persistence 

           WINE PAIRING: Mixed fry, seafood dishes, delicate meat dishes; perfect 

           with pizza and as an aperitif 

           SERVING TEMPERATURE: 12° C 

 

           Origin: Product of Italy 
           Ingredients: grapes, concentrated grape must; Preservatives: E220  
           (sulfur dioxide), E224 (Potassium metabisulphite), E300, E242; Stabilizing  
           agents: contains E353 and/or E456 and/or E414 and/or Yeast mannoproteins  
           and/or E330. 
           Nutritional declaration: average nutritional values per 100 mL  

- Energy    320 kJ / 77 kcal 
- Fat      0 g 
- of which saturated fatty acids  0 g 
- Carbohidrates    0,485 g 
- of which sugars   0,485 g 
- proteins    0,01 g 
- salt     0 g 
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