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TIPOLOGIA: Rosso       

VITIGNO: Montepulciano 100% 

           ESPOSIZIONE: Sud, Sud-Est 

           ALTITIDINE: 250 m s.l.m. 

           SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Pergola Abruzzese 

           DENSITA’: 1800 viti/ettaro 

           PRODUZIONE MEDIA PER ETTARO: 130 q 

           PERIODO DI RACCOLTA: ottobre 

           SISTEMA DI VINIFICAZIONE: Solo acciaio 

           GRADAZIONE ALCOLICA: 13% vol. 

           ZUCCHERO RESIDUO: 4 g/l 

           ACIDITA’ TOTALE: 5 g/l 

           COLORE: Rosso rubino tendente al viola 

           PROFUMO: Tipico, fruttato, buona acidità 

           SAPORE: Asciutto e armonico 

           ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Primi piatti, minestre, 

           arrosti di carne, formaggi stagionati 

           TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18 °C 

             
            Provenienza: Prodotto d’Italia 
            Ingredienti: uve, mosto di uve concentrato; Conservanti: E220  
            (Anidride solforosa), E224 (Metabisolfito di potassio), E300, E242;  
            Agenti stabilizzanti: E353 e/o E456 e/o E414 e/o Mannoproteine di 
            Lieviti e/o E330. 
            Valori nutrizionali: valori nutrizionali medi per 100 mL 

- Energia    309 kJ / 74 kcal 
- Grassi   0 g 
- di cui acidi grassi saturi 0 g 
- Carboidrati   0,485 g 
- di cui zuccheri  0,485 g 
- proteine   0,01 g 
- sale   0 g 
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TYPE: Red Wine 

GRAPE VARIETY: Montepulciano 100% 

           EXPOSURE: South, South-east 

           ALTITUDE: 250 m ASL 

           TRAINING SYSTEM: Abruzzo trellis 

           YIELD PER HECTARE: 130 q 

           HARVEST PERIOD: October 

           AGING: Stainless steel tanks 

           ALCOHOL CONTENT: 13% vol. 

           RESIDUAL SUGAR: 4 g/l 

           TOTAL ACIDITY: 5 g/l 

           COLOUR: Ruby red with violet hues 

           NOSE: Varietal and vinous 

           PALATE: Dry, fruity, good acidity 

           WINE PAIRING: First course dishes, soups, roasted 

           meats and aged cheese 

           SERVING TEMPERATURE: 18 °C   

           Origin: Product of Italy 
           Ingredients: grapes, concentrated grape must; Preservatives: E220  
           (sulfur dioxide), E224 (Potassium metabisulphite), E300, E242;  
           Stabilizing agents: contains E353 and/or E456 and/or E414 and/or 
           Yeast mannoproteins and/or E330. 
           Nutritional declaration: average nutritional values per 100 mL  

- Energy    309 kJ / 74 kcal 
- Fat      0 g 
- of which saturated fatty acids  0 g 
- Carbohidrates    0,485 g 
- of which sugars   0,485 g 
- proteins    0,01 g 
- salt     0 g 
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